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MenUplan Gastehaus Stoob

19.01.2026 Bis — 23.01.2026 Unsere Essenszeiten sind von Montag bis Freitag von 12:00 bis 13:00 Uhr. Kalenderwoche
4
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare Suppe Cremesuppe Hihnersuppentopf Klare Gemiisesuppe Klare Rindsuppe
Tagessuppe mit von der mit mit mit
g PP Frittaten Karotte mit Kokos Einlage Backerbsen Einlage
ACGL AGL ACGL AL ACGL
Spaghetti Gebratenes Fischfilet Geschnetzeltes vom Rind Pariser Schnitzel Faschierte Laibchen
Hauptspeise mit mit cremigen mit Hornchen_l_wudeln von_w Hu_hn mit
Traditi I Sauce Bolognese Kartoffel - Ragout und Gemiise mit Reis Kartoffelstampf
raditione Salate Salate Salate Salate vom Buffet Salate
AGLM ADGLM AGLM ACGLM AGLM
Spaghetti Rahmige Gnocchi Pfanne Canelloni Ricotta - Spinat Grenadiermarsch Eiernockerl
Hauptspeise Inlt mit - an mit Kartoffel, FIecI.<erI ml't
Vesetarisch Gemiisesauce Tomaten Basilikum Tomatensauce und Sauerrahmdip Karotten - Eisbergsalat
egetarisc Salate Salate Salate Salate Salate
AGLM ACGLM ACGLM ACGL ACGLM
Musliriegel Schokoladecreme Kuchenschnitte Fruchtjoghurt Kokos Panna Cotta
Dessert mit Mango
AH G ACGH G G
Pinsa Gulasch mit Spatzle Gyros vom Huhn, Fladenbrot Toast Langosch oder
Tomate, Schinken, Mozzarella oder Gyros vom Gemlise, Fladenbrot Langosch mit Sauerrahm
Abendessen Tomate, Gemiise, Mozzarella Grillkase, Gemiise, Reis Toppings und Kase
ACGL ACG ACGL ACGLM
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